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Avantages et spécifications

Des résultats de cuisson homogeénes, a tous les niveaux

Obtenez des résultats de cuisson parfaitement uniformes grace a la cuisson
sur plusieurs niveaux. Un anneau de chauffage supplémentaire garantit une
cuisson uniforme sur les trois niveaux. Voila qui est idéal pour cuisiner vos
plats préférés en méme temps.

Des résultats étincelants, avec Aqua Clean

Un outil de nettoyage supplémentaire est inclus a l'intérieur du four, appelé
AquaClean. En ajoutant un peu d’eau dans le fond, on crée un environnement
humide avec la chaleur du four. Les miettes et les éclaboussures sont donc
plus faciles a enlever avec un chiffon humide.

Four a convection, pour une cuisson uniforme

L’air chaud du four lors de la cuisson est brassé par un ventilateur, pour que
tous vos plats regoivent la méme quantité de chaleur. Cela permet au four de
chauffer plus rapidement, ainsi, vous obtiendrez les mémes résultats avec des
températures 20 % plus basses, pour un gain de temps et d’énergie.

Programmation tactile des repas/Repas programmés avec affichage
LED/Temps de cuisson pris en charge

Surveillez tous vos plats grace a I'affichage LED du minuteur. Le réglage
précis des temps de cuisson est simple grace aux boutons tactiles. Il est ainsi
plus facile que jamais de jongler avec plusieurs plats différents.

Cuisinez plus de plats en méme temps grace au plateau de cuisson XL
Le plateau de cuisson XL peut accueillir des plats plus grands. Préparez plus
de plats en méme temps pour vos amis et votre famille, et soyez rassurés, tout
sera prét en méme temps.

Four a air pulsé
ZOHEX3X1

Réchauffez rapidement et cuisez uniformément

Le four a air chaud fait circuler I'air chaud en utilisant le ventilateur et la
résistance circulaire. L'air est brassé en continu dans la cavité du four pour
s'assurer que les plats seront cuits uniformément sur plusieurs niveaux en
méme temps

Four a air pulsé multifonction, 72 |, timer électr., boutons
escamotables/tactiles, inox

* Four multifonction a air pulsé

+ Capacité du four: 72 litres

» Boutons escamotables

» Email easy-to-clean

* Porte intérieure en verre plein

« Fonctions de cuisson : Chaleur de sole, Convection naturelle,
Décongélation, Gril fort, Eclairage, Chaleur tournante humide, Fonction pizza,
Chaleur tournante, Turbo grill

* Préparez des frites croquantes au four avec la plaque de cuisson AirFry,
accessoire en option

» Température réglable de 50°C - 275°C

* Puissance du grill : 1700 W

» Minuterie électronique

* Ventilation de la structure externe

* Inox anti-traces

« Eclairage intérieur halogéne

* Longueur de cable électrique: 1.6 m

* 5 niveaux de cuisson

* Four encastrable

» Nombre de niveaux de cuisson: 3

* Grille standard livrée avec le four: 1 grille
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Caractéristiques techniques

Dimensions d'encastrement (HXLxP)
en mm

Dimensions (HxLxP) en mm
Valeur de raccordement (W)

Type de four

Classe d'efficacité énergétique
Indice d’efficacité énergétique
Consommation d'énergie chaleur
tournante (kWh/cycle)
Consommation d'énergie
conventionnel (kWh/cycle)
Energie Four

Nombre de cavités

Volume du four (L)

Niveau sonore (dB)
Consommation en stand-by (kWh)
Plaque de cuisson (cm?)

Voltage (V)

Type de prise

Longueur du cable d’alimentation (m)
Code PNC

600x560x550

594x594x568
2780
air pulsé
A+
81.2

0.69

0.93

Electrique
1
72
43
0.99
1424
220-240
Prise Schuko
1.6
949 496 258

PSGBOV180DE00006

Four a air pulsé
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